
 

 معدات تصنيع اغذية

 

 وصف المقرر 

يوفر وصف المقرر هذا إيجازاً مقتضياً لأهم خصائص المقرر ومخرجات التعلم المتوقعة من الطالب تحقيقها  

مبرهناً عما إذا كان قد حقق الاستفادة القصوى من فرص التعلم المتاحة. ولابد من الربط بينها وبين وصف  

 البرنامج. 
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 المفردات الدراسية

 

اسم 

 المادة 

 

السنة  معدات تصنيع اغذية باللغةالعربية

 الدراسية

2023 

2024 

 عدد الساعات الاسبوعية

باللغة 

 الانكليزية

Food Unit 

Operation 
 عدد الوحدات المجموع عملي نظرية

 2.5 4 3 1 الرابعة العـــربية لغة التدريس للمادة 

 

 اهداف المادة

 لها.  لتطبيقات الهندسيةوافي مجال هندسة معامل الأغذية   وعمليا أكاديميا ةالطلب ة: تهيئالعامالهدف 

 أدارةومن ثم كيفية غذية الامعامل الوحدات المكونة لتشغيل وصيانة العمل وكيفية  أفهم مبدل عملياونظريا اعداد الطالب  الخاص:الهدف 

 .انتاج كمي ونوعي أفضل لإعطاءهذه الوحدات  وتطوير

 

 المفــــــــــــــردات النظــــــــــــــــرية 

 المفـــــــردات تفــــــاصـــيل  الاســــبوع

 ــ  الاولـــ
 فيها الحديث تطورلاو بوحدات العمليات الاغذية والتعريفعن معدات تصنيع قدمة م

 والمساعدة( المصادر المستخدمة )الكتب المنهجية على والتعرف

 توازن المادة والطاقة مع القوانين المستخدمة  الثانـــــي

 والطاقة مادة حسابات توازن ال الثـــــالث

 بالحرارة الخاصةالقوانين ووخواصها والمصطلحات  وانواعها وانتقالهاالحرارة  الرابـــــع 

 المبادلات الحرارية انواعها تطبيقاتها وتصنيفها والقوانين الخامــــس

 الســــادس
 وأنواعه، البخارية مكونات   المراجل، وانواعهاستعمالات البخار 

 الاجهزة المستخدمة ومبدأ العمل  الأغذية...تنقية او تصفية المياه لمعامل 

 المعاملات الحرارية للمنتجات الغذائية )بسترة وتعقيم( الاجهزة والتطبيقات والحسابات الســـــابع

 التبريد والتجميد للمنتجات الغذائية  الثـــــامن 

 الغذائية التصغير الحجمي للمواد  التاســـــع

 تجفيف المواد الغذائية مبدأ العملية والاجهزة المستخدمة  العاشـــــر

 جريان الموائع في المعامل الغذائية الاجهزة المستخدمة  الحادي عشـر 

 ا وحدات الفصل انواعها وتطبيقاته الثاني عشــر

 وحدات الخلط والتحريك وحدات التعليب والتغليف الثالث عشــر 

 الأغذية والتطورات الحديثة للتطبيقات ضمن المعمل تصميم معامل  الرابع عشــر

 الاغذية معدات تصنيع لمراجعة  الخامس عشـر

 

 

 

 

 



 المفـــــــردات التطبيقـــــــــية 

 تفاصـــــيل المفـــــــردات الاســــبوع

 ــ  التعرف على وحدات العمليات والوحدات التكميلية  الاولـــ

 توازن المادة وحسابات توازن المادة والطاقة مع القوانين المستخدمة  الثانـــــي

 حسابات توازن المادة والطاقةتكملة  الثـــالــث

 بالحرارة الخاصةالقوانين حسابات ووال للحرارة وانتقالهاالتعرف على التطبيقات  الرابـــــع

 الحرارية لمبادلات الحسابات ل  الخامــــس 

 طريقة العملو  ومكوناتهالمرجل البخارية  تطبيقات حول  الســــادس 

 الاغذية )الاجهزة( المياه لمعامل  مصافي  تطبيقات حول الســـــابع

 والتطبيقات  وتعقيم(لمعاملات الحرارية للمنتجات الغذائية )بسترة الحسابات ل  الثـــــامن 

 والحسابات  التبريد والتجميد للمنتجات الغذائية  أجهزةحول تطبيقات  التاســـــع 

 العاشـــــر
 وحداتنموذج من معامل التصنيع الغذائي و  الذهاب لمطحنة الدورة لغرض التعرف على

 والمختبرات للمطحنة  التصغير الحجمي للمواد الغذائية

 وتطبيقاتها المواد الغذائية فاتجفالتعرف على م الحادي عشـر

 ضخ الموائع في المعامل الغذائية  في الاجهزة المستخدمةالتعرف على  عشــرالثاني 

 ا وتطبيقاته الفصل انواعهاوحدات التعرف على  الثالث عشــر 

 التعليب والتغليف والتحريك وحداتوحدات الخلط  التعرف على  الرابع عشــر

 المعمل  ةوالتطورات الحديثة لأجهزالأغذية معامل لتصميم التطبيق لكيفية ال الخامس عشـر

 

 المصادر:

 

 عامر حميد الدهان د.       هندسة معامل الاغذية والالبان  .1

   كتاب منهجي يتم استلامه من مجانيه التعليم في الكلية  

 

 - كتب مساعدة : 

2. Introduction to Food Engineering 

R. Paul Singh   & Dennis R. Heldman, 

 

3. Fundamentals of Food Process Engineering 

by: Romeo T. Toledo 

 

 :   عن طريقالالكترونية  تعليمتواصل لل ال

Google Classroom 

 الايميل الرسمي للطالب الى المرسل كدعوة 

 الايميل الرسمي فقط  باستخدامويسمح للدخول  


