نموذج وصف المقرر
وصف المقرر
	يوفر وصف المقرر هذا إيجازاً مقتضياً لأهم خصائص المقرر ومخرجات التعلم المتوقعة من الطالب تحقيقها مبرهناً عما إذا كان قد حقق الاستفادة القصوى من فرص التعلم المتاحة. ولابد من الربط بينها وبين وصف البرنامج.



	1. المؤسسة التعليمية
	جامعة بغداد – كلية الزراعة

	2. القسم الجامعي / المركز
	قسم علوم الاغذية

	3. اسم / رمز المقرر
	تصنيع تمور وسكريات / 334FSDST  

	4. البرامج التي يدخل فيها
	المرحلة الثانية (الهندسة الزراعية) / الفصل الخريفي

	5. أشكال الحضور المتاحة
	الزامي 

	6. الفصل / السنة
	فصلي

	7. عدد الساعات الدراسية (الكلي)
	75

	8. تاريخ إعداد هذا الوصف 
	24\11\2020

	9. أهداف المقرر

	التعرف على مكونات الثمرة الكيميائية وتكنولوجيا التصنيع الغذائي	




	10- مخرجات التعلم وطرائق التعليم والتعلم والتقييم

	1- نبذة تاريخية عن التمور والنخيل والتوزيع الجغرافي
2- الاطلاع على اصناف التمور وقياساتها 
3- التركيب الكيميائي للثمرة :الماء ، الكاربوهيدرات
4- الافات الحشرية التي تصيب التمور
5- القيمة الغذائية للتمور

	ب -  المهارات الخاصة بالموضوع 
1- دراسة المواصفة القياسية للتمور
2- صناعة الخل
3- صناعة الدبس
4- تقدير الرماد والرطوبة

	     طرائق التعليم والتعلم 

	ب -  المهارات الخاصة بالموضوع 
1- دراسة المواصفة القياسية للتمور
2- صناعة الخل
3- صناعة الدبس
1. تقدير الرماد والرطوبة

	     طرائق التعليم والتعلم 

	1- وضع برامج تدريسية بالتنسيق مع الدوائر العليا .
2- وضع مناهج تدريسية مشابهة لبيئة العمل .
3- ارسال الطلبة الى الدوائر والمديريات لغرض اجراء التطبيق الصيفي.
4- تكليف الطلاب باجراء البحوث والتقارير .
5- تكليف الطلبة بالذهاب الى المكتبة وجمع المصادرحول الموضوع.
6- تنفيذ الدروس العملية في المختبرات كل حسب اختصاصه 

	   طرائق التقييم 

	1- إجراء اختبارات خلال فترة التطبيق وتوجيه أسئلة للطلبة لمعرفة مدى استيعابهم للموضوع 
2- إجراء مناقشة للبحوث في نهاية الفصل الدراسي لمعرفة خيارات الطلبة في المقررات الدراسية 
3- كتابة التقارير بعد الانتهاء من فترة التطبيق لمعرفة مدى تمكن الطلبة  من تشخيص المشكلات وكيفية إيجاد الحلول

	د - المهارات  العامة والمنقولة ( المهارات الأخرى المتعلقة بقابلية التوظيف والتطور الشخصي ).
د1- تدريب الطالب على كيفية استخدام مصادر المعلومات لإدامة وتطوير معلوماته الأساسية
د2- تطوير أسلوب الطالب في نقل  المعلومات إلى وسط العمل
د3- تدريب الطالب على إجراء البحوث العلمية لحل المشاكل في العمل وتطوير أساليب الإنتاج



	
	11- بنية المقرر

	الأسبوع
	الساعات
	مخرجات التعلم المطلوبة
	اسم الوحدة / المساق أو الموضوع (نظري)
	اسم الوحدة / المساق أو الموضوع (عملي)
	طريقة التعليم
	طريقة التقييم

	1
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	
نبذة تاريخية عن التمور والنخيل والتوزيع الجغرافي
	نبذة عن مختبرات وتصنيع التمور والسكريات
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	2
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	 عوامل خدمة النخيل
	الاطلاع على اصناف التمور وقياساتها
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	3
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	مراحل نمو الثمرة والتغييرات الكيميائية التي تحصل خلالها
	الاطلاع على اصناف التمور وقياساتها
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	4
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	التركيب الكيميائي للثمرة :الماء ، الكاربوهيدرات
	دراسة المواصفة القياسية للتمور 
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	5
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	البروتينات،الدهون، الفيتامينات،الاملاح المعدنية ،الصبغات
	دراسة المواصفة القياسية للتمور
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	6
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	القيمة الغذائية للتمور 
	صناعة الخل
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	7
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	الامراض البايولوجية التي تصيب النخيل والتمور
	تقدير المركبات المركبات التانينية
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	8
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	 لافات الحشرية التي تصيب النخيل والتمور
	تقدير المركبات المركبات التانينية
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	9
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	الانضاج الصناعي، الترطيب ، التجفيف,التلميع. التبخير
	تقدير الرماد والرطوبة
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	10
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	صناعة الدبس،صناعة السكر السائل
	
تقدير المواد البكتينية

	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	11
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	صناعة الكحول,صناعة الخل،صناعة الخميرة 
	صناعة الدبس
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	12
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	ناعة الخشب المضغوط,والورق,العلف الحيواني,صناعة الرايون 
	صناعة الدبس
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	13
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	طرق تكرير وتنقية السكر
	تقدير السكريات الكلية والمختزلة
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	14
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	صناعة السكر من قصب السكر والبنجر السكري

	تقدير السكريات الكلية والمختزلة 
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	15
	2 نظري + 3 عملي
	تصنيع تمور وسكريات 
	صناعة السكر من قصب السكر والبنجر السكري
	امتحان نهاني
	القاء محاضرات نظرية وعملية
	امتحانات يومية وفصلية

	
	
	
	
	
	
	


	12-البنية التحتية 

	القراءات المطلوبة :
· النصوص الأساسية 
· كتب المقرر
	

	متطلبات خاصة ( وتشمل على سبيل المثال ورش العمل والدوريات والبرمجيات والمواقع الالكترونية )
	

	الخدمات الاجتماعية ( وتشمل على سبيل المثال محاضرات الضيوف والتدريب المهني والدراسات الميدانية ) 
	

	13-القبول 

	المتطلبات السابقة
	

	أقل عدد من الطلبة 
	

	أكبر عدد من الطلبة 
	



